
Sản phẩm Desciption

Máy 600 sô cô la là áo sô cô la vào các thực phẩm khác nhau như biscuit, tấm, trứng cuộn bánh pie
và quà vặt vv.
Làm mát đường hầm có sẵn và làm lạnh hiệu quả là rất tốt. hơn nữa, này dây chuyền sản xuất
có thể được tùy chỉnh như yêu cầu cá nhân của khách hàng.
Đang theo các thiết bị đặc biệt cho các tùy chọn cũng:
1. tạp chí feed: để đơn giản hóa cho ăn bánh hoặc tấm vv để các enrobing dây lưới.
2. hạt phun nước: để phun hạt mè hoặc đậu phộng trên các sản phẩm enrobing.
3.Decorator: để trang trí zigzags hoặc sọc các màu sắc khác nhau trên bề mặt của enrobing sản
phẩm
Thông số kỹ thuật    Máy 600 sô cô la

Model\\Project 250 400 600  
Wiremesh và vành đai dày (mm) 250 400 600  
Wiremesh và vành đai tốc độ
(m\/min) 3.5-6 1 ~ 6 1 ~ 6  

Điện lạnh unit(set) 1 2 3  
Làm mát đường hầm dài (m) 5 10 14  
Làm mát ống nhiệt độ (° C) 2 ~ 15 2 ~ 10 2 ~ 10  
Tất cả quyền lực (kw) 10.94 16 16.5  
Weight(kg) 7800 1800 2300  

Bên ngoài dimensions(mm) 8400 × 940 ×
1780

13160 × 700 ×
1500

17500 x 950 x
1800

 

Giao hàng & bao bì   Máy 600 sô cô la

Đóng gói chi tiết:  1. máy sẽ được đóng gói trong các trường hợp bằng gỗ cho thoát thiệt hại;

                            2. máy sẽ được vận chuyển bằng đường biển từ SHANGHAI port.

 

Chi tiết giao hàng:   Máy cho lớp phủ sô cô la sẽ được vận chuyển trong vòng 60 ngày

 

Thông số kỹ thuật   Máy 600 sô cô la

1. máy cho sô cô la sơn
2. được áp dụng cho áo sô cô la trên các loại thực phẩm
3.CE\/ISO
4. thép không gỉ

 Chi tiết sản phẩm:
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Nhà máy:



Chứng nhận:

Khách hàng với chúng tôi:




