
技術資料︰

模型 250
能力 (kg\/h) ≥ 250
主電機功率 （千瓦） 2.2
加熱功率 （千瓦） 5 × 4
重量 （公斤） 650
外部尺寸 （毫米） 950 * 850 * 1600

產品描述:

天然可哥脂和可哥脂 equivlent(CBE) 的特點設計了巧克力的溫度調節器。它是在垂直結構中，choocolate 品質是美聯儲從底部由巧克力泵，然後通過傳遞
四個溫度調節區和一個溫度舉列區域，然後從機器頂部輸出。在這個過程中後, 巧克力產品將好結晶與口感順滑、 好整理和較長的保質期。

包裝及交付︰
1.這台機器將裝在 木箱避免意外的傷害。
2.這台機器將從運 上海港

服務︰
1.隨著獨立的機器，我們公司也有能力提供集成的解決方案，用於製造巧克力產品。  

2.工程師，供前往客戶現場海外，以啟動和維護機器，以及提供在客戶的位置的團隊培訓。 
 
產品詳細資訊︰



工廠位址︰



 
認證︰



 
與我們的客戶︰

巧克力的產品︰



巧克力、 塗膜劑使用冷卻隧道

https://www.chocolate-machines.com/tw/news/A-different-kind-of-artificial-intelligence-classy-chocolate-machine.html

