
產品說明

600巧克力塗佈機 是在各種食物上塗上巧克力，如餅乾，糯米餅，蛋捲餅和小吃等。
冷卻隧道可用，製冷效果非常好。而且，這條生產線
可根據客戶個人要求定制。
還有以下特殊設備可選：
1.惡魔飼料：簡化餅乾或糯米餅等進入絲網的過程。
2.噴霧器：噴灑芝麻或花生顆粒上的產品。
3.裝飾：在裝飾表面上裝飾不同顏色的之字形或條紋
技術參數    600巧克力塗佈機

模型\項目 250 400 600  
絲網和皮帶寬度（mm） 250 400 600  
絲網速度（m / min） 3.5-6 1〜6 1〜6  
製冷機組（套） 1 2 3  
冷卻隧道長度（m） 5 10 14  
冷卻隧道溫度（℃） 2〜15 2〜10 2〜10  
總功率（kw） 10.94 16 16.5  
體重（kg） 7800 1800 2300  
外形尺寸（mm） 8400×940×1780 13160×700×1500 17500×950×1800
 

包裝&交貨   600巧克力塗佈機

包裝細節：  機器將被包裝在木箱中以逃脫損壞;

                            機器將由上海港海運。

 

交貨細節：   塗佈巧克力機器將在60天內發貨

 

規格   600巧克力塗佈機

1.自動塗佈巧克力機
2.適用於各種食物上的巧克力
3.CE / ISO
不銹鋼

 產品詳情：
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廠：



認證：

客戶與我們：



自動巧克力塗佈鍋機，自動巧克力設備

https://www.chocolate-machines.com/tw/news/chocolate-enrobing-line-company-automatic-chocolate-equipment.html

