
技術數據：

模型 250
容量（kg / h） ≥250
主電機功率（kw） 2.2
加熱功率（kw） 5×4
重量（kg） 650
外尺寸（mm） 950 * 850 * 1600

產品描述：

巧克力溫度調節器是根據天然可可脂和可可脂當量（CBE）的特性而設計的。它是在垂直結構中，choocolate質量從底部通過chococlate泵供應，然後通過
四個溫度調節區和一個保溫區，然後從機器頂部輸出。經過這一過程後，巧克力產品將結晶良好，口感順滑，精加工和保質期更長。

包裝&交貨：
這台機器將被包裝在一個 木頭箱子避免意外損壞。
2.機器將從中發貨 上海港

服務：
1.除了單獨的機器外，我們公司還有能力為巧克力產品的生產提供綜合解決方案。  

2.工程師可以前往海外的客戶現場，以啟動和維護機器，並在客戶所在地提供團隊培訓。 
 
產品詳情：
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巧克力產品：




