
產品應將描述

600巧克力塗層機 是在各種不同的食物，如餅乾，晶圓大衣巧克力，蛋捲餅餅和小吃等。
冷卻隧道可用製冷效果非常好。此外，這條生產線
可定制為客戶的個人需求。
有以下可選還特別的設備：
1.magazine飼料：簡化餅乾或晶片等的輸送到包衣絲網。
2.granular噴灌：對噴灌芝麻或花生顆粒上的包衣產品。
3.decorator：裝飾曲折或不同顏色的條紋包覆製品的表面上
技術參數：    600巧克力塗層機

型號項目 250 400 600  
絲網和皮帶寬度（mm） 250 400 600  
絲網和帶速（米/分） 3.5-6 1〜6 1〜6  
製冷單元（套） 1 2 3  
冷卻隧道長度（m） 五 10 14  
冷卻隧道溫度（℃） 2〜15 2〜10 2〜10  
總功率（kw） 10.94 16 16.5  
體重（公斤） 7800 1800 2300  
外部尺寸（mm） 8400×940×1780 13160×700×1500 17500×950×1800
 

包裝和放大器;交貨   600巧克力塗層機

包裝細節：  1.機將裝在木箱轉義損害;

                            2.Machine會從上海港運往海上。

 

交貨詳細信息：   機塗層巧克力將在60天內發貨

 

技術指標   600巧克力塗層機

1.自動機塗層巧克力
2.適用於各種食品的外衣巧克力
3.CE / ISO
4.Stainless鋼

 產品詳細信息：

工廠：

證書：

客戶與我們聯繫：
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