
產品說明
1500L巧克力磨床 用在巧克力物質的精磨;研磨後，巧克力細度將達到20至25微米，。因此，它的味道會如此美味和精緻。這個過程將提高的巧克力的味道大大。

而且， 我們有超過20年的巧克力機生產經驗。我們的巧克力精煉機的質量是可靠的。

 

 

包裝和放大器;交貨

包裝細節：
 
1.It將被裝在木箱;
2.可以從上海港運往海上

交貨詳細信息： 在收到總量後60-80天
 

技術指標

1，應用磨巧克力漿
2，精磨
3，自動
4，質量是可靠的
5，使用壽命更長

 

我們的服務
1，所有我們的產品可以定制，我們將派遣我們的技術人員來安裝和放大器;在客戶的目標調試機器。

2.我們的目標是為我們的客戶遍布全球，包括巧克力機，巧克力生產線和整個巧克力工廠設計提供一站式服務。

產品詳細信息：

廠：

認證：

http://www.chocolate-machines.com/products/1500L.htm
http://www.chocolate-machines.com/about-us/about-us.html
http://www.chocolate-machines.com/about-us/quality.html

