
技術參數：

模型 100L巧克力巧克力

最大容量（L） 100

磨削適應度（微米） 20-25

主軸轉速（rpm） 48

研磨時間（h） 12-16

主電機功率（kw） 5.5

電加熱功率（kw） 2.5

重量（kg） 1050

外尺寸（mm） 1200 * 1150 * 1050

功能：
巧克力精煉用於巧克力質量的精細研磨，是巧克力生產線的主要設備。外部材料是全不銹鋼。整機採用雙夾套設計，允許冷水循環，防止高溫燒焦巧克力。 
QYJ 100巧克力精煉機易於操作和移動，不佔用太多空間。它是實驗室或小型工廠的理想機器。“
 
包裝與交貨：
這台機器將裝在一個 木頭箱子，避免意外損壞。
2.機器 將從 上海港。

服務：
1.除了獨立的機器，我們公司還有能力為巧克力產品的製造提供綜合解決方案。  
2.工程師可以前往海外客戶現場，以便啟動和維護機器，並在客戶所在地提供團隊培訓。 

細節： 

http://yoqhelen.blogspot.tw/2015/07/100l-chocolate-conche.html
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客戶訪問：

 


