
Технические параметры: 
Технические характеристики  Q113
Производительность (т/8ч)  0.8-2.5
Общая электрическая мощность (кВт)  28
Холодопроизводительность (ккал/ч)  21000
Размеры форм(мм)  320*200*30
Количество формы(шт)  420
Вес (кг)  6200
Габаритные размеры (мм)  18600 * 1200 * 2400

Описание:

Данная  линия  является  специальным  современным  оборудованием  для
п р о и з в о д с т в а  ш о к о л а д н ы х  к о н ф е т  т и п а  « А с с о р т и » ,
одновременно  может  управляться  механическим  и  электрическим   способом.
О н а  р а б о т а е т  в  а в т о м а т и ч е с к о м
реже и выполняет следующие операции: подогрев форм,заливка, вибрация, зачистка
поверхности формы, охлаждение, передача и и.д.

Данная  линия  производит  шоколадные  конфеты  типа  «Ассорти»,  монолитные  из
д е л и я  и з  ш о к о л а д а ,  ш о к о л а д  с
начинкой,  шоколад  с  мягкой  начинкой,  двухцветный  и  четырехцветный  шоколад,
шоколад с логотипом заказчика

и  другие   красивые  и  вкусные  изделия.  Линия  является  высокорентабельным
оборудованием  для  производства  

шоколада.

Упаковка и доставка:

1. Для обеспечения сохранности во время перевозки, оборудование упаковывается в
деревянные ящики.

2. Оборудование отправляется из порта г. Шанхай.

Обслуживание:

1. Наряду с поставкой отдельных машин, наша компания также имеет возможность пос
тавлять комплесные решения для изготовления продукции из шоколада.
2.  В  ряду  сотрудников  компании  числятся  высококвалифицированные  инженеры,
которые рекомендуются для поездки на территорию заказчика. Инженеры отвечают за
настройку и запуск оборудования, в том числе они проводят обучение персонала для
дальнейшего  осуществления  производственных  работ  с  использованием  нашего
оборудования.
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