
Техническая дата:
             проект    Mumerical
 Емкость (высокий)    150-300
 Пластины пресс-формы (комплект)      2
 Лучшая температура формования (℃)   -24 ~ -22
 Самая низкая температура охлаждения (℃)   -30 ~ -28
 Температура охлаждающего туннеля     5-8
 Максимальная скорость вращения формования
(об / мин)     1,5

 Модель охлаждения     20p
 Общая мощность охлаждения (кВт)    17,13
 Мощность основного двигателя (кВт)    5,914
 Мощность танкера-танкера (kw)     8,75
 Максимальная емкость резервуара-хранилища
(L)     300

 внешние размеры (мм)   10803 × 2020 ×
2731

линия по производству шоколадной фасоли
описание продукта:
   Линия производства QK-‖chocolate bean - это моя компания по внедрению
оборудования, разработанного зарубежными технологиями. Оборудование закрыто для
производства и позволяет избежать проблем с низкой санитарией и низким уровнем
санитарии. Кроме того, он подвергается воздействию температуры окружающей среды
Влажность мало влияет, это идеальное оборудование для широкого производства
шоколада. Полезная модель имеет преимущества низкого потребления энергии,
большой производительности, хорошего вкуса готового продукта, высокой
безопасности, простой и удобной работы и высокой автоматизации.

Упаковка & Доставка:
1. Машина будет упакована в деревянная коробка, избегая неожиданного
повреждения.
2. Машина будут отправлены из Шанхайский порт.

Обслуживание:
1. Наряду с отдельными машинами наша компания также имеет возможность
поставлять интегрированные решения для производства шоколадного продукта.  

2. Инженеры могут путешествовать на сайт заказчика за рубежом, чтобы запускать и
обслуживать машины, а также обеспечивать обучение в команде по месту нахождения
клиента. 

Информация о продукте:

https://www.chocolate-machines.com/ru/news/The-difference-between-dark-chocolate-and-white-chocolate.html
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