
Технические данные:
модель 900
Wiremesh & амп; Ширина ленты (мм) 900
Wiremesh & амп; Скорость ленты (м / мин)1-6
Устройство охлаждения (набор) 4
Длина туннеля охлаждения (м) 18
Температура охлаждающего туннеля (° С) 2-10
Общая мощность (кВт) 22,87
Вес (кг) 3200

Внешние размеры (мм) 21500 * 1200 * 1800

Описание продукта:
Линия покрытия для покрытия шоколада в различных продуктах питания,
как Печенье, вафли, яйца рулонов торта торт И закуски И т.д.Охлаждающий туннель
доступен.
Существуют специальные устройства следующие опционально также:
1. Журнал корма: для упрощения подачи печенье или вафли и т.д., для проволочной
сетки глазирования.
2. Гранулированный разбрызгиватель: разбрызгиватель кунжутное или арахисовое
гранулированные продукты глазирование.
Декоратор украсить зигзаги или различные цветовые полосы на поверхности изделий
глазирования,

Упаковка и доставка:
1. Машина будет упакована в  деревянная коробкаВо избежание неожиданного
повреждения.
2. машина Он будет отправлен из Порт Шанхай,

обслуживание:
1. Наряду с отдельными машинами, наша компания также имеет возможность
поставлять комплексные решения для производства продукции шоколадных
растворов.  

2. Инженеры доступны для поездки на сайт клиента за рубежом для запуска и
поддержания машин и обеспечения учебного оборудования по месту нахождения
заказчика. 

Информация о продукте:
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Клиенты с нами:



Охлаждение туннелей

https://www.chocolate-machines.com/ru/news/automatic-chocolate-equipment-cooling-tunnels-for-enrobing.html

