
Технический параметр:
Модель  YOQ-E250
Проволочная сетка и ширина ленты (мм)  250
Скорость проволочной сетки и ленты ( м / мин)  3.5-6.5
рееБлок жесткости  1наборы
Длина охлаждающего туннеля (м)  5
Температура охлаждающего туннеля (℃)  2-15
Суммарная мощность( кВт)  10,94
Размеры (мм)  8400 * 940 * 1780

Функция:
Линия для глазирования должна покрывать шоколад Разнообразная еда такие
как Печенье, вафли, пироги с яйцом и пирогом И закуски и т.п.Имеется охлаждающий
туннель.
Существуют также следующие дополнительные устройства:
1. Подача в журнал: для упрощения подачи печенья или вафель в глазурованную
проволочную сетку.
2. гранулированный спринклер: для разбрызгивания кунжутного или арахисового
гранулята на глазировочных продуктах.
3. Декоратор: для украшения зигзагов или полос разного цвета на поверхности
глазурованных изделий,
Наша 250 мм машина для глазирования шоколада - это высококачественный тип с
двигателем SEW или Nord,
Электричество Омрон или Шнайдер.

Упаковка & Доставка:
1. Машина будет упакована в деревянная коробка, Избегая неожиданного ущерба.
2. Машина Будет отправлен из Порт Шанхай,

Обслуживание:
1. Наряду с отдельными машинами наша компания также имеет возможность
поставлять интегрированные решения для производства шоколадного продукта.  

2. Инженеры могут путешествовать на территорию заказчика за границей, чтобы
запускать и обслуживать машины, а также обеспечивать обучение команды в месте
нахождения клиента. 
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Автоматическая машина для шоколадного глазирования, машина для
глажения шоколада в продаже
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