
Упаковка и доставка

Упаковка
Подробности:

1. нашей небольшой Коншировочная машина будет упакован
деревянный корпус;
2. нашей небольшой Коншировочная машина будет отправлены
морем.

Детали
поставки: Будет поставляться Коншировочная машина малых в рамках 60days.

Технические характеристики

1000 Л автомат шоколад Conche
1. применяется для измельчения шоколадная масса
2. Automaticand работать легко
3.CE\/ISO
4. У видео

Технические параметры

project\\mod
el 30m 100 Л 500 Л автоматическиеРуководство по 500

Л 1000 Л 1500 Л

максималь
ный объем
(л)

20 100 500 500 1000 1500

шлифовани
е
fineness(mic
ron)

20-25 20-25 20-25 20-25 20-25 20-25

Главная ось
вращающег
ося частота

93 48 33 33 35 35

шлифовани
е time(h) 8-10 12-16 16-22 16-22 16-22 16-22

Главный
двигатель
мощность
(кВт)

1.5 5.5 15 15 22 30

мощность
электричес
кого
отопления

0.6 2.5 5 5 2 * 2 6

Вес (кг) 295 1050 2572 2572 3050 4850
вне
dimensons(
mm)

920 * 600
* 1110

1200 *
1150 *
1050

2465 * 1146 * 1312 2000 * 1860 * 1280 2627 * 1280
* 1520

2918 *
1650 *
1920

Информация о компании

Мы являемся поставщиком профессионального шоколада производственной линии в Китай, и мы
стремимся предоставлять услуги для наших клиентов по всему миру. Наши специалисты являются

https://www.chocolate-machines.com/ru/products/1000L-Automatic-Chocolate-Conche-Machine.html
https://www.chocolate-machines.com/ru/video.html
https://www.chocolate-machines.com/ru/about-us/about-us.html


пионерами в этой отрасли, и у нас есть R & D команда для улучшения технологии.

Кроме того мы также можем предоставить все виды шоколада упаковочная машина для наших
клиентов.

Наши услуги

1. инженеры службы техники за рубежом.

2. Мы стремимся предоставлять услуги для наших клиентов по всему миру, включая Шоколадницы,
шоколад производственной линии и дизайн всей шоколадной фабрики.

Упаковка и доставка

Наши Коншировочная машина малых будет упакованы в деревянный футляр и отправлены морем
из Порт Шанхай.

Описание продукта

Наши Коншировочная машина малые используется измельчение шоколадной массы; После
шлифования, шоколад тонкость достигнет 20-25 мкм. Так что это будет вкус настолько вкусные и
изысканные. Этот процесс значительно улучшит флейвор шоколада.

Кроме того мы имеем больше чем 20 лет шоколад машина производственный опыт. Наше качество
шоколада Конш является надежным.

 Сведения о продукте:

https://www.chocolate-machines.com/ru/products/10.htm
https://www.chocolate-machines.com/ru/products/Chocolate-Conche.htm


Фабрика:



Сертификация:

Клиенты:




