
Технические характеристики

Модель 1200
Проволочная сетка и ширина ленты (мм)1200
Скорость проволоки и ленты (м / мин) 1 ~ 6
Холодильный агрегат (комплект) 5

Длина охлаждающего туннеля (м) 22
Температура охлаждающей трубы (° C) 2 ~ 10
Общая мощность (кВт) 28,5

Вес (кг) 4050

Внешние размеры (мм) 25500 * 1450 * 1800

описание продукта:

Линия для глазирования должна покрывать шоколад различными пищевыми
продуктами, такими как Печенье, вафли, пироги с яйцом и пирогом И закуски и т.п.
Имеется охлаждающий туннель.
Существуют также следующие дополнительные устройства:
1. Подача в журнал: для упрощения подачи печенья или вафель и т.д. в глазировочную
проволочную сетку.
2. гранулированный спринклер: для разбрызгивания кунжутного или арахисового
гранулята на глазировочных продуктах.
3. Декоратор: для украшения зигзагов или полос разного цвета на поверхности
глазурованных изделий,

Упаковка & Доставка:
1. Машина будет упакована в деревянная коробка, Избегая неожиданного ущерба.
2. Машина Будет отправлен из Порт Шанхай

Обслуживание:

1. Наряду с отдельными машинами наша компания также имеет возможность
поставлять интегрированные решения для производства шоколадного продукта.  

2. Инженеры могут путешествовать на территорию заказчика за границей, чтобы
запускать и обслуживать машины, а также обеспечивать обучение команды в месте
нахождения клиента. 





ФАБРИКА:



СЕРТИФИКАТЫ:

КЛИЕНТЫ С НАМИ:



Автоматическая машина для нанесения шоколадных покрытий

 

 

https://www.chocolate-machines.com/ru/news/Chocolate-making-machine-can-help-people-to-produce-high-quality-chocolate.html

