
Технические параметры:

Модель Q112
Capbility (тонны \/ класс) 0,8 ~ 1.5
Общая мощность (в том числе холодильник) 23
Количество холодильных (ккал\/ч) 21800 
Форма размер (мм) 280 * 200 * 30
Плесень Плиты количество (каждый) 380
Вес (кг) 5800
Габаритные размеры (мм) 17060 * 1005 * 1870

Функция:
Китай бар делая машины Пзготовителей, Сучжоу бар делая машины Пзготовителей,
Китай бар Оптовая производственной линии

Функция:
  Машина литья шоколада литья-это современное оборудование для шоколада литья,
который интегрирует машины с 
Электрическое управление эффективно. Весь процесс включает в себя Разборка
поддонов, лить, прессформа вибрации, охлаждения, транспортировки, плесень 
Сушка и другие полностью автоматических процедур.
 Шоколада литья формовочная машина способна производить чистый шоколад, центр
заполнены шоколад, два цвета или
 4 цвета шоколада. Prouduct является гладкой и красивой,
и машина является идеальным andvanced шоколад производства оборудования.
 
Упаковка и доставка:
1. машина будет упакован деревянный корпус, избегая неожиданные повреждения.
2. Машина будет поставляться с Порт Шанхай

Услуги:
1. Наряду с отдельных машин наша компания также имеет возможность поставлять
комплексные решения для производства
 Шоколадные изделия.  

2. инженеры доступны для путешествий в сайт заказчика за рубежом, для запуска и
поддержания машин, а также
 обеспечивать подготовку команды на месте заказчика.

Детали:

https://www.chocolate-machines.com/ru/news/An-early-20th-century-chocolate-advert.html
https://www.chocolate-machines.com/ru/news/The-value-of-cocoa-beans-is-equivalent-to-money-in-ancient-times.html
https://www.chocolate-machines.com/ru/news/Focus-on-the-history-of-automatic-chocolate-conching-machine.html




Шоколадные изделия:



 
ФАБРИКА:



ПОДРОБНАЯ ИНФОРМАЦИЯ О ЭЛЕКТРИЧЕСТВА И МОТОР:

 
СЕРТИФИКАЦИЯ:
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 Китай бар Оптовая производственной линии

https://www.chocolate-machines.com/ru/news/The-best-chocolate-comes-from-a-professional-chocolate-machine.html
https://www.chocolate-machines.com/ru/news/The-best-chocolate-comes-from-a-professional-chocolate-machine.html

