
Технические параметры:

Модель 100 Л шоколад Conche

Максимальная емкость (Л) 100

Шлифование Фитнес (мкм) 20-25

Главная ось вращения скорость (об/мин) 48

Шлифование время (h) 12-16

Мощность главного двигателя (kw) 5.5

Электрические, тепловая мощность (кВт)2.5

Вес (кг) 1050

Внешние размеры (мм) 1200 * 1150 * 1050
Функция:
В aшоколад, шлифовальный станок автоматические используется в основном для
мелко измельчить шоколадная паста, которая объединяет пять видов функции. Такие
как: измельчение сахара, Коко измельчения, смешивания, уточнения и прокатки.
 
Упаковка и доставка:
1. машина будет упакован деревянный корпус, избегая неожиданные повреждения.
2. машина будет поставляться с Шанхай порт.

Услуги:
1. Наряду с отдельных машин наша компания имеет возможность поставлять
комплексные решения для производства шоколадных изделий.  
2. инженеры доступны для путешествий для заказчика сайт за границей, для запуска и
поддержания машин, а также обеспечивать подготовку команды на месте заказчика. 
Детали: 

http://yoqhelen.blogspot.tw/2015/07/100l-chocolate-conche.html
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