
Упаковка & AMP; Доставка

Упаковка
Подробности:

1.Our шоколад раковин машина маленькая будут упакованы в
деревянная коробка;
2.Our шоколад раковин машина будет небольшой поставляется по
морю,

Деталь поставки: Шоколад раковин машина маленькая будут погружены в 60 дней,

Характеристики

1000L Автоматическая машина шоколада Конш
1.Applied для измельчения шоколадной массы
2.Automaticand работать легко
3.CE / ISO
4.Have видео

Технические характеристики

Проект
модель 20L 100L 500L автоматический500L руководство 1000L 1500L

Максималь
ная
вместимост
ь (л)

20 100 500 500 1000 1500

Тонкость
помола
(микрон)

20-25 20-25 20-25 20-25 20-25 20-25

Основная
скорость
вращения
оси
(оборотов в
минуту)

93 48 33 33 35 35

времени
измельчени
я (ч)

8-10 12-16 16-22 16-22 16-22 16-22

Основная
мощность
двигателя
(кВт)

1.5 5.5 15 15 22 30

электричес
кое
отопление
мощность
(кВт)

0,6 2.5 5 5 2 * 2 6

Вес (кг) 295 1050 2 572 2 572 3050 4850
вне
dimensons
(мм)

920 * 600 *
1110

1200 * 1150
* 1050 2465 * 1146 * 1312 2000 * 1860 * 12802627 * 1280

* 1520
2918 * 1650
* 1920

http://www.chocolate-machines.com/products/1000L-Automatic-Chocolate-Conche-Machine.html
http://www.chocolate-machines.com/video.html


Информация о компании

Мы являемся профессиональным поставщиком шоколада линия производства в Китае, и мы
стремимся обеспечить единый сервис для наших клиентов по всему миру. Наши специалисты
являются пионерами в этой отрасли, и мы должны R & Amp; D команду для совершенствования
технологии.

Кроме того, мы также можем предоставить все виды шоколада упаковочной машины для наших
клиентов.

Наши Услуги

1.Engineers доступные службы машин за рубежом.

2.We стремимся обеспечить единый сервис для наших клиентов по всему миру, включая шоколад,
шоколад машин производственной линии и дизайн всей шоколадной фабрике.

Упаковка & AMP; Перевозка

Наша шоколад раковин машина маленькая будут упакованы деревянной случае и отправлены
морским путем из Порт Шанхай,

Описание продукта

Наш шоколад раковин машина небольшой используется в тонкого измельчения шоколадной массы;
после измельчения, шоколад тонкость достигнет 20-25 micron.So будет попробовать так вкусно и
изысканно. Этот процесс будет улучшать вкус шоколада значительно.

Кроме того, у нас есть более чем 20 лет шоколад машины производственный опыт. Наше качество
шоколада конш надежно.

 Информация о продукте:

http://www.chocolate-machines.com/about-us/about-us.html
http://www.chocolate-machines.com/products/10.htm
http://www.chocolate-machines.com/products/Chocolate-Conche.htm


Фабрика:




