Parametro técnico:

Modelo YOQ-E250
Wiremesh e largura do cinto (milimetros) 250

Wiremesh e velocidade da correia ( M / min) 3,5-6,5
RéFUnidade de rigeracao 1Conjuntos
Comprimento do tunel de refrigeracdo (M) 5

Temperatura do tinel de resfriamento (°C) 2-15

Poder total( Kw) 10.94

Dimensoes (mm) 8400 * 940 * 1780
Funcao:

O chocolate enrober a venda E revestir o chocolate Varios alimentos tal como Bolacha,
bolachas, torta de bolo de ovos E lanches Etc.O tinel de resfriamento esta disponivel.
Existem dispositivos especiais que se seguem para opcional também:
1. feed da revista: para simplificar a alimentacao de biscoitos ou bolachas na malha de
arame.
2. Aspersao granular: aos graos de gergelim ou de amendoim dos sprinklers nos produtos de
revestimento. )
3. decorador: para decorar ziguezagues ou listras de cores diferentes na superficie de
rodutos de revestimento.
ossa maquina de revestimento de chocolate 250mm é de alta qualidade com motor como
SEW ou Nord,
Eletricidade Omron ou Schneider.

Embalagem & Entrega:
1. A maquina serd embalada em um caixa de madeira, Evitando danos inesperados.
2. A maquina Serdo enviados a partir de Porto de Xangai.

Servico:
1. Juntamente com as maquinas separadas, nossa empresa também possui capacidade para
oferecer solucoes integradas para a fabricagao do produto de chocolate.

2. Os engenheiros estao disponiveis para viajar para o site do cliente no exterior, para
iniciar e manter maquinas, bem como para fornecer treinamento em equipe na localizagao
do cliente.

Detalhes:












Produtos de chocolate:

Fabrica:



Certificacoes:

CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

Patent Certificate
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Equipment variety complete, reasonable price ! =xcellent quality assuranc omer service !

Visita dos clientes:





https://www.chocolate-machines.com/pt/news/cooling-tunnels-for-chocolate-enrobing-automatic-chocolate-enrobing-machine-chocolate-enrober-for-sa.html

