Parametro técnico:

Modelo YOQ-E250
Wiremesh e largura da correia (milimetros) 250

Wiremesh e velocidade da correia ( M / min) 3,5-6,5
RéFUnidade de rigeration 1Conjuntos
Comprimento do tunel de arrefecimento (M) 5

Temperatura do tinel de arrefecimento (°C) 2-15

Poder total( Kw) 10,94

Dimensoes (mm) 8400 * 940 * 1780
Funcao:

A linha de enrobagem é para revestir chocolate em Varios alimentos tal como Biscoito,
bolachas, torta de bolo de ovos E petiscos EtcO tunel refrigerando esta disponivel.
Existem seguintes dispositivos especiais para opcional também:
1. Alimentacao de magazine: para simplificar a alimentacao de biscoitos ou wafers para a
malha de arame enrobing.
2. pulverizador granular: para sprinkler gergelim ou granulo de amendoim sobre os
grodutos enrobing. _ . o

. de}gprador: para decorar ziguezagues ou listras de cor diferente na superficie de produtos
enrobing.
Nossa n?équina de 250mm Chocolate enrobing é tipo de alta qualidade com Motor como
SEW ou Nord,
Electricidade Omron ou Schneider.

Embalagem & Entrega:
1. A maquina sera embalada em caixa de madeira, Evitando danos inesperados.
2. A maquina Serda enviado de Porto de xangai.

Servico:
1. Juntamente com as maquinas separadas, nossa empresa também tem a capacidade de
fornecer solugdes integradas para a fabricacao do produto de chocolate.

2. Engenheiros estdao disponiveis para viajar para o local do cliente no exterior, a fim de
lancar e manter as maquinas, bem como para fornecer um treinamento da equipe na
localizacao do cliente.

Detalhes:












Produtos de chocolate:

Fabrica:



Certificacoes:

CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

Patent Certificate
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Equipment variety complete, reasonable price ! =xcellent quality assuranc omer service !

Os clientes visitam:



Empresa de chocolate enrobing linha, maquina de chocolate enrobing a venda


https://www.chocolate-machines.com/pt/news/Make-certain-never-to-burn-the-chocolate.html

