Dados técnicos:

Modelo 900
Wiremesh & Largura da correia (mm) 900
Wiremesh & Velocidade da correia (m / min)|1-6
Unidade de refrigeragao (conjunto) 4

Comprimento do tinel de resfriamento (m) |18

Temperatura do tunel de arrefecimento (° C)|2-10

Poténcia total (kw) 22,87
Peso (kg) 3200
Dimensoes exteriores (mm) 21500 * 1200 * 1800

Descricao do Produto:

A linha enrobing é revestir o chocolate em varios alimentos como Biscoito, bolachas, torta
de bolo de ovos E petiscos EtcO tunel refrigerando esta disponivel.
Existem seguintes dispositivos especiais para opcional também:
1. alimentacao de revista: para simplificar a alimentacao de biscoitos ou wafers etc para a
malha de arame enrobing. .
2. pulverizador granular: para sprinkler gergelim ou granulo de amendoim sobre os
grodutos enrobing. _ ' ' -

. dek():prador: para decorar ziguezagues ou listras de cor diferente na superficie de produtos
enrobing.

Embalagem e Entrega:
1. A maquina serd embalada em uma caixa de madeira, Evitando danos inesperados.
2. A maquina Serda enviado de Porto de xangai.

Servico:
1. Juntamente com as maquinas separadas, nossa empresa também tem a capacidade de
fornecer solugdes integradas para a fabricacao do produto de chocolate.

2. Engenheiros estao disponiveis para viajar para o local do cliente no exterior, a fim de
langar e manter maquinas, bem como para fornecer uma formacao de equipe na localizagdo

do cliente.

Detalhes do produto:



Fabrica:



CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

HMER G HEE

Equipment variety complete, reasonable price !

Clientes conosco:





https://www.chocolate-machines.com/pt/news/Chocolate-making-machine-can-help-people-to-produce-high-quality-chocolate.html

