Parametros técnicos:

Modelo Conch Chocolate 20L

Capacidade méaxima (L) 20

Aptidao de moagem (micron) 20-25

Velocidade de rotacao do eixo principal (rpm) 93

Tempo de moagem (h) 8-10

Poténcia do motor principal (kw) 1,5

Poténcia de aquecimento elétrico (kw) 0,6

Peso (kg) 295

Dimensoes externas (mm) 920 *600*1110
Funcao:

A concha de chocolate é utilizada na moagem fina de massa de chocolate, é o principal equipamento na
linha de producao de chocolate.

O material externo é de aco inoxidavel completo. a maquina inteira é projetada com duplo jacketed que
permitem a circulacao de agua fria, evitar que a alta temperatura queimou o chocolate.

A méaquina para fazer conchas de chocolate QY) 20 é facil de operar e mover, e ndo ocupa muito espaco. E
a maquina ideal para laboratério ou pequena fabrica.

Embalagem & Entrega:
1 A maquina sera embalada em um caixa de madeira, evitando danos inesperados.
2 Esta maquina sera enviado de Porto de Xangai.

Servico:

1. Junto com as maquinas separadas, nossa empresa também tem a capacidade de fornecer
solucoes integradas para a fabricagao do produto de chocolate.

2. Engenheiros estao disponiveis para viajar para o local do cliente no exterior, a fim de
langar e manter maquinas, bem como para fornecer um treinamento de equipe no local do
cliente.

Detalhes:


http://yoqhelen.blogspot.tw/2015/07/20l-chocolate-conche.html
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Fabrica:
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Certificagao:



CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE
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Equipment variety complete onable price !

Clientes visitam:






