
Technische parameters:

 Model  Q111
 Capaciteit (ton / klasse)  0,8-2,5
 Totale vermogen (kw)  21
 Koelcapaciteit (kcal / h)  21800
 Mould plaat grootte (mm)  280 * 200 * 30
 Mould plaat hoeveelheid (elk)  270
 Gewicht (kg)  4800
 Buitenafmetingen (mm)  17010 * 1010 * 1330

Functie:
De gietlijn is bestemd voor de vorming van chocoladeafzettingen.
Het hele proces is volautomatisch, met inbegrip van afzetten, schimmelvorming vibrerende,
koeling, demoulding, transport en plaatverwarming. 
U kunt kiezen uit één kop semi-automaïtisch, één hoofd, twee hoofden of drie koppen
gietlijn voor verschillende producten. 
De lijn is geschikt voor pure chocolade, chocolade, chocolade in twee kleuren, vier
kleurenchocolade, amber of agaatchocolade, enz.

Service:
1. Samen met de afzonderlijke machines heeft ons bedrijf ook de mogelijkheid om
geïntegreerde oplossingen te leveren

 Voor de vervaardiging van het chocoladeproduct.  
2. Ingenieurs zijn beschikbaar voor het reizen naar de site van de klant in het buitenland,

 Om machines te starten en te onderhouden, evenals een teamopleiding op de locatie van de
klant. 

Details:







Onze fabriek:



Certificaten:



Klanten bezoeken:

Automatische chocolademakerij

https://www.chocolate-machines.com/nl/news/chocolate-enrobing-machine-on-sale-automatic-chocolate-equipment.html

