
Verpakking & amp; Levering:  400 chocolade Enroberen Machine
 
Verpakking Details:  1. Het zal worden ingepakt door houten geval om te ontsnappen aan de
schade;

2. Het zal worden verzonden door de zee van de haven van Shanghai.
 
Levering Detail:  Met 60-80 dagen na ontvangst totale bedrag
 
Specificaties:  400 chocolade Enroberen Machine
1.automatische machine voor enroberen chocolade
2. Toegepast op laag chocolade
3. Hoge kwaliteit & amp; roestvrij staal
4. Betrouwbaarder
 
Model Project 250 400 600
Wiremesh en riem breedte
(mm) 250 400 600

Wiremesh en bandsnelheid (m /
min) 3,5-6 1 ~ 6 1 ~ 6

Koelunit 1 2 3
Koeltunnel lengte (m) 5 10 14
Koeltunnel (° C) 2 ~ 15 2 ~ 10 2 ~ 10
Totaal vermogen (kw) 10.94 16 16,5
gewicht (kg) 7800 1800 2300

Buitenafmetingen (mm) 8400 × 940 ×
1780

13.160 × 700 ×
1500

17500 × 950 ×
1800

 
 
 
Bedrijfsinformatie:  400 chocolade Enroberen Machine
 
Wij zijn professionele chocolade productielijn leverancier in China., En we streven naar one-
stop-service voor onze klanten over de hele wereld. Onze technici zijn pioniers in deze
industrie, en we hebben R & amp; D team
ter verbetering van de techniek.
Bovendien kunnen we ook alle soorten chocolade verpakkingsmachine voor onze klanten.
Steeds de grootste chocolade machineleverancier
is ons doel en we werken voor dit doel nu.
We kijken ernaar uit om de samenwerking met chocolade producent in de wereld en het
verstrekken van de beste chocolade
machine en service voor hen.
 
 
 
 
Productomschrijving:  400 chocolade Enroberen Machine
 
De enroberen lijn is om de vacht van chocolade op diverse levensmiddelen zoals koekjes,
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wafels, loempia cake taart
en snacks etc. Cooling tunnel beschikbaar is en koeling effect is zeer good.moreover, deze
productie
lijn kan worden aangepast als persoonlijke eis van de klant.
Er zijn volgende bijzondere apparaten voor optionele ook:
1, tijdschrift feed: om het voederen van koekjes of wafels etc aan de enroberen gaas
vereenvoudigen.
2, korrelige sprinkler: tot sesam- of pinda korrel sprinkler op het enroberen producten.
3, decorateur: te zigzaggen of stroken van verschillende kleur versieren op het oppervlak
van producten omhullen.
 
 
Onze diensten:  400 chocolade Enroberen Machine
 
1, kan Al onze producten worden aangepast en zullen we onze technicus te installeren &
amp verzending; debuggen van de machine op de bestemming van de klant.
2, Wij streven ernaar om one-stop service voor onze klanten over de hele wereld, waaronder
chocolade machines, chocolade productielijn en het ontwerp van de hele chocoladefabriek.

Productdetails:

Factory:

Certificeringen:
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