
Technische data:

Model 250
(Kg / h) ≥250
Hoofdmotor vermogen (kw) 2.2
Verwarming vermogen (kw) 5 × 4
Gewicht (kg) 650
Buitenafmetingen (mm) 950 * 850 * 1600

Productomschrijving:

250L Chocolate Tempereren Machine is ontworpen volgens de kenmerken van de
natuurlijke cacaoboter en cacaoboter equivlent (CBE). Het is in verticale structuur, de
choocolate massa van onderaf gevoed door de chococlate pomp, dan passeren vier
temperatuur aanpassen zones en één temperatuurholding zone, vervolgens via de
bovenzijde van de machine. Na dit proces wordt het chocoladeproduct goed worden
gekristalliseerd met zachte smaak, goede afwerking en langere houdbaarheid.

Verpakking & amp; Levering:
1. De machine zal worden verpakt in een houten doosVermijden onverwachte schade.
2. De machine zal worden verzonden uit Haven van Shanghai

Service:
1. Samen met de afzonderlijke machines, ons bedrijf ook een mogelijkheid om geïntegreerde
oplossingen voor de vervaardiging van het chocoladeproduct.

2. Engineers zijn voor reizen naar de site van de klant buitenland, teneinde te starten en te
onderhouden machines, alsmede een team training op locatie van de klant tevens.
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