
Productomschrijving
1500L Chocolate slijpmachine wordt gebruikt in het fijnslijpen van chocolade massa; na het
slijpen, zal chocolade fijnheid 20-25 micron te bereiken ,. Dus het zal smaken zo heerlijk en
prachtig. Dit proces zal de smaak van chocolade sterk verbeteren.

Bovendien we hebben meer dan 20 jaar chocolade machine productie-ervaring. Onze
chocolade conche kwaliteit is betrouwbaar.

 

 

Verpakking & amp; Levering

Verpakking Details:

 
1.It zal worden verpakt in een kist;
2. Het zal worden verzonden door de zee van de
haven van Shanghai

Levering Detail: binnen 60-80 dagen na de ontvangst van het
totale bedrag

 

Bestek

1, Toegepast op chocolade massa vermalen
2, fijn slijpen
3, Automatic
4,Kwaliteit is betrouwbaar
5, een langere levensduur

 

Onze diensten
1.Alle onze producten kunnen worden aangepast en zullen we onze technicus verzending te
installeren & amp; debuggen van de machine op de bestemming van de klant.

2. Wij streven naar one-stop-service voor onze klanten over de hele wereld, waaronder
chocolade machines, chocolade productielijn en het ontwerp van de hele chocoladefabriek.

Productdetails:

http://www.chocolate-machines.com/products/1500L.htm
http://www.chocolate-machines.com/about-us/about-us.html
http://www.chocolate-machines.com/about-us/quality.html


FACTORY:

Certificering:


