
Parametri tecnici:
Modello 30L
Capacità massima (L) 30
Velocità di rotazione dell'asse principale (giri / min) 22.5
Potenza motore principale (kw) 0.37
Potenza di riscaldamento elettrica (kw) 1
Potenza di mantenimento termico (kw) 1
Peso (kg) 60
Dimensioni esterne (mm) Φ500 * 600

Funzione:
Il serbatoio di conservazione è quello di conservare il chocol fine macinataMangiato in
massa Tempreature costante; È wiAutomatico Sistema di controllo tempreature.

Packaging & Consegna:
1. La macchina verrà imballata in un scatola di legno, Evitando danni imprevisti.
2. La macchina Saranno spediti da Porta di Shanghai.

Servizio:
1. Oltre alle macchine separate, la nostra azienda ha anche la capacità di fornire soluzioni
integrate per la produzione del prodotto al cioccolato.  
2. Gli ingegneri sono disponibili per viaggiare al sito del cliente all'estero, per lanciare e
mantenere le macchine, nonché per fornire una formazione di squadra presso la sede del
cliente.

Dettagli:



Prodotti di cioccolato:



Fabbrica:

certificazioni:



Visita dei clienti:

Attrezzature automatiche al cioccolato

https://www.chocolate-machines.com/it/news/automatic-chocolate-coating-pan-machine-Automatic-Chocolate-Making-Machine-Manufacturers.html

