
तकनीकी डेटा:
आदर्श 400
वायरमेस और बेल्ट की चौड़ाई (मिमी) 400
वायरमेस और बेल्ट की गति (मी / मिनट) 1 ~ 6
प्रशीतन इकाई (सेट) 2
कूलिंग सुरंग लंबाई (मी) 10
ठंडा सुरंग तापमान (डिग्री सेल्सियस)2 ~ 10
कुल शक्ति (किलोवाट) 16
वजन (किग्रा) 1800

बाहरी आयाम (मिमी) 13160 * 700 * 1500

उत्पाद वर्णन:
एन्ब्रोइंग लाइन को कोट चॉकलेट पर है विभिन्न भोजन जैसे कि बिस्कुट, वेफर्स, अंडे रोल केक
पाई और स्नैक्स आदि।शीतलक सुरंग उपलब्ध है।
वैकल्पिक के लिए विशेष उपकरण भी निम्न हैं:
1. पत्रिका फ़ीड: बिस्कुट या वेफर्स को खानाबदोश तार जाल को खिलााने में आसान बनाने के
लिए।
2. दानेदार बुझानेवाले: एंब्रिंग उत्पादों पर तिल या मूंगफली के दाने के लिए छिड़काव करने
के लिए।
3. डेकोरेटर: उत्पादों को निषिद्ध करने की सतह पर अलग-अलग रंग के ज़िगज़ैग या पट्टी को
सजाने के लिए।

पैकेजिंग और amp; डिलिवरी:
1. मशीन एक में पैक किया जाएगा लकड़ी का बक्सा, अप्रत्याशित क्षति से बचने
2।  कोलाहल के लिए ठंडा सुरंग से भेज दिया जाएगा शंघाई बंदरगाह।

सर्विस:
1. अलग मशीनों के साथ, हमारी कंपनी के पास चॉकलेट उत्पाद के निर्माण के लिए एकीकृत समाधान
देने की भी क्षमता है।  

2. मशीनों को लॉन्च करने और बनाए रखने के लिए, साथ ही ग्राहक के स्थान पर टीम प्रशिक्षण
प्रदान करने के लिए, इंजीनियर्स विदेशों में ग्राहक की साइट पर जाने के लिए उपलब्ध हैं। 

उत्पाद विवरण:

https://www.chocolate-machines.com/in/news/Chocolate-romantic-dessert.html


फैक्टरी:



प्रमाणपत्र:

हमारे साथ ग्राहक:




