
पैकेिजंग और amp; िवतरण

पैकेिजंग िववरण: 1. हमारे चॉकलेट कन्िशंग मशीन में छोटे पैक िकया जाएगा लकड़ी का बक्सा;
2. हमारे चॉकलेट शंकु मशीन छोटे हो जाएगा समुद्र से भेज िदया।

पहुचने का िववरण: चॉकलेट कन्सीिगंग मशीन को छोटा िकया जाएगा 60days के भीतर।

िवशेष िववरण

1000L स्वचािलत चॉकलेट कॉची मशीन
1. चॉकलेट द्रव्यमान पीसने के िलए आवेदन
2.आउटमेिटक और आसानी से काम करते हैं
3.CE / आईएसओ
4.Have वीिडयो

तकनीकी पैमाने

पिरयोजना \
मॉडल 20L 100 एल 500 एल स्वचािलत 500L मैनुअल 1000L 1500 L

अिधकतम
क्षमता (एल) 20 100 500 500 1000 1500

पीस सुंदरता
(माइक्रोन) 20-25 20-25 20-25 20-25 20-25 20-25

मुख्य धुरा
घूर्णन गित
(आरपीएम)

93 48 33 33 35 35

पीसने का
समय (एच) 8-10 12-16 16-22 16-22 16-22 16-22

मुख्य मोटर
शक्ित
(िकलोवाट)

1.5 5.5 15 15 22 30

इलेक्ट्िरक
ल हीिटंग
पावर
(िकलोवाट)

0.6 2.5 5 5 2 * 2 6

वजन
(िकग्रा) 295 1050 2572 2572 3050 4850

बाहर
Dimensons
(िममी)

920 * 600 *
1110

1200 * 1150 *
1050

2465 * 1146 *
1312

2000 * 1860 *
1280

2627 * 1280 *
1520

2918 * 1650 *
1920

कंपनी की जानकारी

हम चीन में पेशेवर चॉकलेट उत्पादन लाइन सप्लायर हैं, और हम दुिनया भर के हमारे ग्राहकों के िलए एक-
स्टॉप सेवा प्रदान करना चाहते हैं। हमारे तकनीिशयन इस उद्योग में अग्रणी हैं, और हमारे पास तकनीक में
सुधार के िलए आर एंड डी टीम है

इसके अलावा, हम भी प्रदान कर सकते हैं सभी प्रकार की चॉकलेट पैिकंग मशीन हमारे ग्राहकों के िलए

https://www.chocolate-machines.com/in/products/1000L-Automatic-Chocolate-Conche-Machine.html
https://www.chocolate-machines.com/in/video.html
https://www.chocolate-machines.com/in/about-us/about-us.html
https://www.chocolate-machines.com/in/products/10.htm


हमारी सेवाएं

1. िवदेशों में सेवा मशीनरी के िलए उपलब्ध इंजीिनयरों।

2. हम अपने चॉकलेट मशीन, चॉकलेट उत्पादन लाइन और पूरे चॉकलेट कारखाने के िडजाइन सिहत दुिनया भर के
ग्राहकों के िलए एक-स्टॉप सेवा प्रदान करना चाहते हैं।

पैकेिजंग और amp; िशिपंग

हमारी चॉकलेट कन्सीिगंग मशीन को लकड़ी के मामले से पैक िकया जाएगा और समुद्र के द्वारा भेज िदया जाएगा
शंघाई बंदरगाह।

गुण

चॉकलेट कूिलंग सुरंग कंपनी, चॉकलेट एंब्रोिबन के िलए ठंडा सुरंगजी

उत्पाद वर्णन

हमारी चॉकलेट कन्सीग मशीन चॉकलेट द्रव्यमान के ठीक पीसने में छोटा होता है; पीसने के बाद, चॉकलेट की
सुंदरता 20-25 माइक्रोन तक पहुंच जाएगी। तो यह बहुत स्वािदष्ट और उत्तम स्वाद लेगा। इस प्रक्िरया में
चॉकलेट के स्वाद को काफी सुधार होगा

इसके अलावा, हम 20 से अिधक साल चॉकलेट मशीन उत्पादन अनुभव है हमारी चॉकलेट शंकु गुणवत्ता िवश्वसनीय
है।

 उत्पाद विवरण:

https://www.chocolate-machines.com/in/news/Fette-arrive-up-with-the-best-and-many-modern-equipment.html
https://www.chocolate-machines.com/in/news/Fette-arrive-up-with-the-best-and-many-modern-equipment.html
https://www.chocolate-machines.com/in/products/Chocolate-Conche.htm


फैक्टरी:



प्रमाणीकरण:

ग्राहक:



चॉकलेट के िलए ठंडा सुरंगों को एन्ब्रोइंग, ठंडा करने वाले सुरंगों को दबाने के िलए

https://www.chocolate-machines.com/in/news/Fette-arrive-up-with-the-best-and-many-modern-equipment.html

