
तकनीकी डाटा:

मॉडल 250
क्षमता (किलोग्राम/h) ≥250
मुख्य मोटर शक्ति (किवॉ) 2.2
ताप शक्ति (किवॉ) 5 × 4
वजन (किलो) 650
बाहरी आयाम (मिमी) 950 * 850 * 1600

उत्पाद विवरण:

चॉकलेट तापमान समायोजक प्राकृतिक कोको मक्खन और कोकोआ मक्खन equivlent(CBE) की विशेषताओं
के अनुसार डिजाइन किया गया है। यह ऊर्ध्वाधर संरचना, choocolate में है बड़े पैमाने पर
chococlate पंप द्वारा नीचे से तंग आ गया है, तो चार तापमान समायोजित क्षेत्रों और एक
तापमान धारण क्षेत्र, के माध्यम से गुजर रहा उसके बाद मशीन के ऊपर से उत्पादन। इस
प्रक्रिया के बाद, चॉकलेट उत्पाद सघन अच्छी तरह से हो जाएगा चिकनी स्वाद, अच्छा परिष्करण
और लंबे समय तक शैल्फ जीवन के साथ।

पैकेजिंग और डिलिवरी:
1. मशीन पैक किया जाएगा एक लकड़ी के मामले, अप्रत्याशित क्षति से बचने।
2. मशीन से भेज दिया जाएगा शंघाई बंदरगाह

सेवा:
1. अलग-अलग मशीनों साथ साथ, हमारी कंपनी भी एक चॉकलेट उत्पाद के विनिर्माण के लिए एकीकृत
समाधान प्रदान करने की क्षमता है।  

2. इंजीनियर लॉन्च और मशीनों, रूप में अच्छी तरह से बनाए रखने के रूप में ग्राहक के स्थान
में एक टीम प्रशिक्षण प्रदान करने के लिए विदेशों में, ग्राहक की साइट के लिए यात्रा के
लिए उपलब्ध हैं। 
 
उत्पाद विवरण:



फैक्टरी:



 
प्रमाणपत्र:



 
हमारे साथ ग्राहकों:

चॉकलेट उत्पादों:




