Données techniques: 400 Machine de revétement au chocolat

maquette 250 400 600

Wiremesh et largeur de la

) 250 400 600
courroie (mm)
W1remgsh et la yltesse de la 35.6 1~6 1~6
courroie (m / min)
Unité de réfrigération
1 2 3
(ensemble)
Longpgur du tunnel de 5 dix 14
refroidissement (m)
Température du tunnel de _
refroidissement (° C) 2~15 o L 2~10
Puissance totale (kw) 10.94 16 16.5
Poids (kg) 7800 1800 2300
Dimensions extérieures (mm) 8400 x 940 x 13160 x 700 x 17500 x 950 x
1780 1500 1800

Description du produit: 400 Machine de revétement au chocolat

La machine de revétement au chocolat est utilisée pour revétir du chocolat sur divers
aliments tels que des biscuits, des gaufrettes, des rouleaux d'oeufs, des tartes aux gateaux
et des grignotines, etc. Un tunnel de refroidissement est disponible.

Il existe également des dispositifs spéciaux pour optionnels

1. Alimentateur de magazine: pour simplifier 1'alimentation des biscuits ou des gaufrettes,
etc.

2. Asperseur granulaire: pour saupoudrer les granulés de sésame ou d'arachide sur les
produits enrobés.

3. Décorateur: pour décorer des zigzags ou des rayures de différentes couleurs sur la
surface des produits enrobés.

Machine automatique de revetement de chocolat, machine automatique de
revetement de chocolat

Emballage & Livraison: 400 Machine de revétement au chocolat
Détails de 1" emballage: Etui en bois pour machine automatique de revétement de chocolat

Détail de livraison: 45 jours pour machine automatique de revétement au chocolat


https://www.chocolate-machines.com/fr/products/400-Chocolate-Enrobing-Machine.html
https://www.chocolate-machines.com/fr/products/400-Chocolate-Enrobing-Machine.html
https://www.chocolate-machines.com/fr/news/The-best-chocolate-comes-from-a-professional-chocolate-machine.html
https://www.chocolate-machines.com/fr/news/The-best-chocolate-comes-from-a-professional-chocolate-machine.html
https://www.chocolate-machines.com/fr/products/400-Chocolate-Enrobing-Machine.html

Notre société est un fournisseur professionnel de solutions de production de chocolat, elle
comprend des matiéres premieres, la production en masse de chocolat, la production de
chocolat et 'emballage.

En 2003, notre usine a réussi ISOCertification 9001-2000.

En mai 2006, nous avons gagné avec succeés CE Certificat Pour nos machines de
fabrication de chocolat.

Nos machines a chocolat sont bien vendues dans toute la Chine, en Grande-Bretagne, en
[talie, en Russie, en Belgique, en Turquie, en Espagne, en Isra€l, en Asie du Sud-Est, au
Moyen-Orient, en Australie, en Malaisie, en Indonésie et ainsi de suite Plus que 50 des
pays Et les régions.
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