
Description du produit
1500L machine chocolat de broyage est utilisé dans le broyage fin de la masse de chocolat;
après broyage, la finesse du chocolat atteindra 20-25 microns ,. Donc, il aura un goût si
délicieux et exquis. Ce processus permettra d'améliorer la saveur du chocolat grandement.

De plus, nous avons plus de 20 ans d'expérience de production de chocolat de la machine.
Notre qualité de conche de chocolat est fiable.

 

 

Packaging & amp; Accouchement

Détails de l'emballage:

 
1.It sera emballé dans un étui en bois;
2. Il sera expédiée par la mer depuis le port
de Shanghai

Détail de la livraison: dans les 60-80 jours après la réception du
montant total

 

Spécifications

1, appliquée à moudre masse de chocolat
2, broyage fin
3, automatique
4,La qualité est fiable
5, Longue durée de vie

 

Nos services
1. Tous nos produits peuvent être personnalisés et nous enverrons notre technicien à
installer & amp; déboguer la machine à destination des clients.

2. Nous visons à fournir un service à guichet unique pour nos clients à travers le monde y
compris les machines de chocolat, la ligne de production de chocolat et de la conception de
l'usine de chocolat ensemble.

Détails du produit:

http://www.chocolate-machines.com/products/1500L.htm
http://www.chocolate-machines.com/about-us/about-us.html
http://www.chocolate-machines.com/about-us/quality.html


FACTORY:

CERTIFICATION:


