Parametres techniques

Modele 1200
Wiremesh & amp; Largeur de bande (mm) 1200

Wiremesh & amp; Vitesse de la bande (m / min)|{1 ~ 6

unité de réfrigération (ensemble) 5

La longueur du tunnel de refroidissement (m) |22

Refroidissement température de tunnel (°c) |2~ 10

Puissance totale (kW) 28,5
Poids (kg) 4050
Dimensions extérieures (mm) 25500 * 1450 * 1800

Description du produit:

La liane d'enrobaae est d'enrober de chocolat sur divers aliments tels aue biscuits. gaufres,
oeuf roule aateau tarte et des collations etc. Tunnel de refroidissement est disponible.

Il va suivante dispositifs spéciaux pour ontion éaalement:

1. le maaazine alimentation: nour simplifier 1'alimentation des biscuits ou de plaquettes, etc
pour le treillis métallicue d'enrobadae. )

2. arrosade granulaire: des gicleurs sésame ou d'arachide granulé sur les produits
d'enrobaae.

3. décorateur: pour décorer zigzags ou des bandes de couleur différente sur la surface de
produits d'enrobage.

Packaging & amp; Livraison:
1. La machine sera emballé dans un caisse en bois, En évitant d'endommager inattendu.
2. La machine seront expédiés a partir de Port de Shanghai

Service:

1. Avec les machines distinctes, notre entreprise a aussi une capacité a fournir des solutions
intégrées pour la fabrication du produit de chocolat.

2. Les ingénieurs sont disponibles pour voyager vers le site du client a I'étranger, afin de
lancer et de maintenir des machines, ainsi que de fournir un entrainement de 1'équipe a
I'emplacement du client.
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CERTIFICATIONS:

CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

I CE I—

Patent Certificate -
CERTIFICATE
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Equipment variety complete, reasonable price !

CLIENTS AVEC NOUS:






