Fecha técnica:

Proyecto Mumerical
Capacidad (alta) 150-300
Placas de molde (conjunto) 2
La mejor temperatura de moldeo (°C) 24 ~ -22
La temperatura de refrigeracion mas baja (°C) -30 ~ -28
La temperatura del tunel de enfriamiento 5-8
La velocidad de rotacién de moldeo més grande (r / 15

min)

El modelo de refrigeracion 20p
Potencia total de refrigeracion (kw) 17.13
Potencia del motor principal (kw) 5.914
La potencia del tanque del tanque de intercambio

(kw) 8.75
La capacidad maxima del tanque de 300

almacenamiento (L)

10803 x 2020 x

dimensiones exteriores (mm) 2731

linea de procesamiento de frijoles de chocolate
Descripcion del producto:

La linea de produccién QK-|| de chocolate es la introduccién de mi empresa de equipos
desarrollados con tecnologia extranjera. El equipo esta cerrado para produccion y evita los
problemas de bajo nivel de saneamiento y bajo nivel de saneamiento. Ademas, esta sujeto a
la temperatura ambiental
La humedad es poca influencia, es el equipo ideal de la amplia empresa de produccién de
chocolate. El modelo de utilidad tiene las ventajas de bajo consumo de energia, gran
produccion, buen sabor del producto terminado, alta seguridad, operacion simple y
conveniente y alta automatizacion.

Embalaje y & Entrega:
1. La maquina se embalara en una caja de madera, evitando dafios inesperados.
2. La maquina sera enviado desde Puerto de Shanghai

Servicio:
1. Junto con las maquinas separadas, nuestra compaiia también tiene la capacidad de
entregar soluciones integradas para la fabricacién del producto de chocolate.

2. Los ingenieros estan disponibles para viajar al sitio del cliente en el extranjero, con el fin
de iniciar y mantener maquinas, asi como para proporcionar una capacitacion en equipo en

la ubicacion del cliente.

Detalles del producto:


https://www.chocolate-machines.com/es/news/The-difference-between-dark-chocolate-and-white-chocolate.html

Fabrica:



CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

HMER G HEE

Equipment variety complete, reasonable price !

Clientes con nosotros:






