Technische Daten:

Modell 400

Wiremesh & Gurtelbreite (mm) 400

Wiremesh & Gurtelgeschwindigkeit (m / min)jl ~ 6
Kuhlaggregat (Set) 2

Kihltunnellange (m) 10
Kuhltunneltemperatur (° C) 2 ~ 10
Gesamtleistung (kw) 16

Gewicht (kg) 1800

AulSenmalSe (mm) 13160 * 700 * 1500

ProduktbeschreibungAufrechtzuerhalten.

Die enrobing Linie ist, um Schokolade an zu beschichten Verschiedene Lebensmittel

sowie Keks, Waffeln, Ei Brotchen Kuchen Torte Und Snacks etc.Kuhltunnel ist vorhanden.

Es gibt folgende spezielle Gerate fur optional auch:

1. Magazinzufuhrung: zur Vereinfachung der Futterung von Keksen oder Waffeln an das

umhullende Drahtgetlecht.

123' kgrrﬁiger Sprinkler: zum Sprinkler Sesam oder Erdnussgranulat auf die enrobing
rodukte.

3. Dekorateur: Zigzags oder Streifen unterschiedlicher Farbe auf der Oberflache von

enrobing Produkten zu dekorieren.

Verpackung & Lieferung:
1. Die Maschine wird in einem HolzkisteVermeidung von unerwarteten Schaden.
2 Das Kuhltunnel fur Schokolade enrobing Wird versendet Shanghai Hafen.

Bedienung:
1. Zusammen mit den separaten Maschinen hat unser Unternehmen auch die Moglichkeit,
integrierte Losungen fur die Herstellung des Schokoladenprodukts zu liefern.

2. Ingenieure stehen fiir die Reise zum Kundenstandort in Ubersee zur Verfiigung, um
Maschinen zu starten und zu warten sowie ein Teamtraining am Standort des Kunden zu
erbringen.

Produktdetails:


https://www.chocolate-machines.com/de/news/cooling-tunnels-for-chocolate-enrobing-Automatic-Chocolate-Making-Machine-Manufacturers.html

Fabrik:



CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

HMER G HEE

Equipment variety complete, reasonable price !

Kunden bei uns:






