Technische Parameter

Modell 1200

Wiremesh & Gurtelbreite (mm) 1200

Wiremesh & Giurtelgeschwindigkeit (m / min){1 ~ 6

Kiithlaggregat (Set) 5

Kithltunnellange (m) 22
Kiithltunneltemperatur (° C) 2~10
|Gesamtleistung (kw) 28.5

Gewicht (kg) 4050

AulRenmalle (mm) 25500 * 1450 * 1800

ProduktbeschreibungAufrechtzuerhalten.

Das Schokoladenkiihltunnel Ist es. Schokolade auf verschiedene Lebensmittel wie zu

beschichten Keks, Waffeln, Ei Brotchen Kuchen Torte Und Snacks etc. Kuhltunnel ist

vorhanden.

Es aibt folaende spnezielle Gerate fur ontional auch:

1. Magazinzufuhruna: zur Vereinfachung der Futterung von Keksen oder Wafern usw. zum

umhullenden Drahtaeflecht.

%. kgrxﬁiaer Sprinkler: zum Sprinkler Sesam oder Erdnussgranulat auf die enrobing
rodukte.

3. Dekorateur: Ziazaas oder Streifen unterschiedlicher Farbe auf der Oberflache von

enrobing Produkten zu dekorieren.

Verpackung & Lieferung:
1. Die Maschine wird in einem HolzkisteVermeidung von unerwarteten Schaden.
2. Die Maschine Wird versendet Shanghai Hafen

Bedienung:

1. Zusammen mit den separaten Maschinen hat unser Unternehmen auch die Moglichkeit,
integrierte Losungen fur die Herstellung des Schokoladenprodukts zu liefern.

2. Ingenieure stehen fiir die Reise zum Kundenstandort in Ubersee zur Verfiigung, um
Maschinen zu starten und zu warten sowie ein Teamtraining am Standort des Kunden zu
erbringen.



:5-:'.5_ 4 o |
p I..- I
/3 I
"1

o
i {
j




FABRIK:



, i_r_nmr TETI
SHE 47T
'F_a‘-.i' i |

B

ZERTIFIZIERUNGEN:

CERTIFICATES FOR QUALITY ASSURANCE

I CE I—

Patent Certificate -
CERTIFICATE
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Equipment variety complete, reasonable price ! R —— -xcellent quali ance, customer service !

KUNDEN MIT UNS:





https://www.chocolate-machines.com/de/news/chocolate-cooling-tunnel-company-small-chocolate-making-machine-manufacturer.html

