
Produkt Desciption

600 Schokoladenüberziehmaschine ist die Beschichtung Schokolade auf verschiedene Lebensmittel
wie Zwieback, Waffeln, Eier Brötchen Kuchen Torte und Snacks usw.
Kühltunnel ist verfügbar und Kühleffekt ist sehr gut. Darüber hinaus diese Produktionslinie
kann als persönliche Anforderung des Kunden angepasst werden.
Es gibt folgende Sondergeräte für optional auch:
1.magazine feed:  die  Fütterung von Keksen oder Waffeln etc  auf  die  Überziehdrahtgewebe zu
vereinfachen.
2.granular Sprinkler: bis Sesam- oder Erdnussgranulat auf den Überziehprodukte Sprinkler.
3.decorator:  bis  Zickzack  oder  Streifen  unterschiedlicher  Farbe  auf  der  Oberfläche  der
Überziehprodukte  schmücken
Technische Parameter    600 Schokoladenüberziehmaschine

Modell Project 250 400 600  
Wiremesh und Bandbreite (mm) 250 400 600  
Wiremesh und
Bandgeschwindigkeit (m / min) 3,5-6 1 ~ 6 1 ~ 6  

Kühleinheit (Set) 1 2 3  
Kühltunnel Länge (m) 5 10 14  
Kühltunnel Temperatur (° C) 2 ~ 15 2 ~ 10 2 ~ 10  
Gesamtleistung (kw) 10,94 16 16,5  
Gewicht (kg) 7800 1800 2300  

Außenmaße (mm) 8400 × 940 ×
1780

13160 × 700 ×
1500

17500 × 950 ×
1800

 

Verpackung & amp; Auslieferung   600 Schokoladenüberziehmaschine

Verpackungsdetails:  1. Maschine wird im Holzkasten für die Flucht Schäden verpackt werden;

                            2.Machine wird auf dem Seeweg von Shanghai Port versendet werden.

 

Anlieferungs-Detail:   Maschine zur Beschichtung von Schokolade wird innerhalb von 60 Tagen
versandt werden

 

Technische Daten   600 Schokoladenüberziehmaschine

1. Automatische Maschine zur Beschichtung von Schokolade
Zur Beschichtung von Schokolade auf verschiedene Lebensmittel 2.Applied
3. CE / ISO
4.Stainless Stahl

 Produktdetails:

Factory:
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Zertifizierungen:

Klienten mit uns:


