
Produktbeschreibung
1500L Schokolade Schleifmaschine in Feinmahlung von Schokoladenmasse verwendet wird;
nach dem Schleifen wird Schokolade Feinheit 20-25 Mikron zu erreichen ,. So wird es so
lecker und erlesenen Geschmack. Dieser Prozess wird den Geschmack von Schokolade
erheblich verbessern.

Außerdem wir mehr als 20 Jahre Schokoladenmaschine Produktionserfahrung haben.
Unsere Schokolade Conche Qualität ist zuverlässig.

 

 

Verpackung & amp; Auslieferung

Verpackungsdetails:

 
1.It wird im Holzkasten verpackt werden;
2. Es wird auf dem Seeweg von Shanghai Port
versendet werden

Anlieferungs-Detail: innerhalb von 60-80 Tagen nach Erhalt des
Gesamtbetrages

 

Technische Daten

1, angewandt auf Schokoladenmasse schleifen
2, Feinschleifen
3, Automatik
4,Qualität ist zuverlässig
5, hohe Lebensdauer

 

Unsere Dienstleistungen
1.All unsere Produkte können besonders angefertigt werden, und wir werden unsere
Techniker zu entsenden, um zu installieren & amp; debuggen Sie die Maschine am
Bestimmungsort der Kunden.

2. Wir zielen darauf ab, One-Stop-Service für unsere Kunden auf der ganzen Welt,
einschließlich Schokolade Maschinen, Schokolade-Produktionslinie und die Gestaltung der
gesamten Schokoladenfabrik liefern.

http://www.chocolate-machines.com/products/1500L.htm
http://www.chocolate-machines.com/about-us/about-us.html
http://www.chocolate-machines.com/about-us/quality.html


Produktdetails:

FACTORY:

BESCHEINIGUNG:


