
:معلومات تقنية
نموذج 500
(السعة (كجم / ساعة ≥500
(قوة المحرك الرئيسي (كو 4
(التدفئة السلطة (كيلوواط 5 × 4
(الوزن (كجم 950
(الأبعاد الخارجية (مم 1000 * 1200 * 1800

:وصف المنتج
تم تصميم جهاز ضبط درجة حرارة الشوكولاتة وفقا لخصائص زبدة الكاكاو الطبيعية ومكافئ
زبدة الكاكاو (كب). هو في هيكل عمودي، يتم تغذية كتلة الشوكولاته من الجزء السفلي من قبل
مضخة الشوكولاته، ثم يمر من خلال أربع مناطق ضبط درجة الحرارة ومنطقة واحدة درجة الحرارة
عقد، ثم إخراج من الجزء العلوي من الجهاز. بعد هذه العملية، وسوف تكون بلورة الشوكولاته
.المنتج مع طعم ناعم، التشطيب جيدة وطويلة الصلاحية

التعبئة والتغليف & أمب؛ توصيل:
1. الجهاز سوف تكون معبأة في حالة خشبية، تجنب الضرر غير متوقع.
 .2. الآلة سوف يتم شحنها من ميناء شانغهاى

:الخدمات
شركتنا لديها أيضا القدرة على تقديم حلول متكاملة لتصنيعجنبا إلى جنب مع آلات منفصلة،  .1
منتجات الشوكولاته.  

2. المهندسين متاحة للسفر إلى موقع العميل في الخارج، من أجل إطلاق وصيانة الآلات، فضلا
  .عن توفير فريق التدريب في موقع العميل

 :تفاصيل المنتج



Fcatory:

:الشهادات



:العملاء ويتن لنا

:منتجات الشوكولاته




