
 :المقياس التقني
نموذج  YOQ-E250
(ويريميش وعرض الحزام (مم  250
(ويريميش وسرعة الحزام ( م / دقيقة  3،5-6،5
وحدة ريجيراتيونFإعادة موعات1 
(طول نفق التبريد (م  5
(℃) تبريد درجة حرارة النفق  2-15
(إجمالي الطاقة ( كيلوواط  10.94
(الأبعاد (مم  8400 * 940 * 1780

:وظيفة
ال تبريد الأنفاق ل إنروبينغ هو معطف الشوكولاته على مختلف المواد الغذائية مثل بسكويت،
.بسكويت، لفات البيض كعكة فطيرة والوجبات الخفيفة إلخيتوفر نفق التبريد
:هناك أجهزة خاصة التالية للاختيارية أيضا
.تغذية المجلة: لتبسيط تغذية البسكويت أو رقائق لشبكة سلكية إنروبينغ .1
.الحبيبية الرش: لرش السمسم أو الفول السوداني الحبيبية على المنتجات إنروبينغ .2
.ديكور: لتزيين متعرجة أو المشارب من لون مختلف على سطح المنتجات إنروبينغ .3
لدينا 250 ملليمتر الشوكولاته آلة إنروبينغ عالية الجودة نوع مع موتور مثل خياطة أو
،الشمال
.الكهرباء اومرون أو شنايدر

التعبئة والتغليف & أمب؛ توصيل:
حقيبة خشبية، وتجنب الضرر غير متوقع. a 1. الجهاز سوف تكون معبأة في
.2. الآلة سيتم شحنها من شنغهاي ميناء

:الخدمات
شركتنا لديها أيضا القدرة على تقديم حلول متكاملة لتصنيع​​جنبا إلى جنب مع آلات منفصلة،  .1
منتجات الشوكولاته.  

2. المهندسين متوفرة للسفر إلى موقع العميل في الخارج، من أجل إطلاق وصيانة الآلات، فضلا
 .عن توفير فريق التدريب في موقع العميل

:تفاصيل

http://www.chocolate-machines.com/ae/news/cooling-tunnels-for-chocolate-enrobing-cooling-tunnels-for-enrobing-chocolate-enrobing-machine-on-sa.html
http://www.chocolate-machines.com/ae/news/chocolate-cooling-tunnel-company-cooling-tunnels-for-enrobing.html
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:الشهادات

:العملاء زيارة



تبريد الأنفاق للشوكولاته إنروبينغ
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