
المعايير الفنية

نموذج 1200
(ويريميش و عرض الحزام (مم 1200
6 ~ 1(ويريميش & أمبير؛ سرعة الحزام (م / دقيقة
(وحدة التبريد (مجموعة 5

(طول نفق التبريد (م 22
(c °) تبريد درجة حرارة النفق 2 ~ 10
(إجمالي الطاقة (كيلوواط 28.5

(الوزن (كجم 4050

(الأبعاد الخارجية (مم 25500 * 1450 * 1800

:وصف المنتج

خط إنروبينغ هو معطف الشوكولاته على مختلف المواد الغذائية مثل بسكويت، بسكويت، لفات
.البيض كعكة فطيرة والوجبات الخفيفة إلخ يتوفر نفق التبريد
:هناك أجهزة خاصة التالية للاختيارية أيضا
.تغذية المجلة: لتبسيط تغذية البسكويت أو رقائق الخ إلى شبكة الأسلاك إنروبينغ .1
.الحبيبية الرش: لرش السمسم أو الفول السوداني الحبيبية على المنتجات إنروبينغ .2
.ديكور: لتزيين متعرجة أو المشارب من لون مختلف على سطح المنتجات إنروبينغ .3

التعبئة والتغليف & أمب؛ توصيل:
حقيبة خشبية، وتجنب الضرر غير متوقع. a 1. الجهاز سوف تكون معبأة في
2. الجهاز سيتم شحنها من شنغهاي ميناء

الخدمات:

شركتنا لديها أيضا القدرة على تقديم حلول متكاملة لتصنيع1. جنبا إلى جنب مع آلات منفصلة، 
منتجات الشوكولاته.  

2. المهندسين متاحة للسفر إلى موقع العميل في الخارج، من أجل إطلاق وصيانة الآلات، فضلا
 .عن توفير فريق التدريب في موقع العميل





:مصنع



:الشهادات

:العملاء معنا



التلقائي آلة الشوكولاته طلاء عموم
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