
技術日期：
模型 600
Wiremesh&放大器;皮帶寬度（mm） 600
Wiremesh&放大器;皮帶速度（m / min） 1-6
製冷機組（套） 3
冷卻隧道長度（m） 14
冷卻隧道溫度（°C） 2-10
總功率（kw） 16.5
重量（kg） 2300

外形尺寸（mm） 17500 * 950 * 1800

產品描述：
該 用於巧克力塗層的冷卻隧道  是在各種食物上塗上巧克力，如 餅乾，薄餅，蛋捲蛋糕派 和零食 等等冷卻隧道可用。
還有以下特殊設備可選：
1.雜誌進料：簡化餅乾或晶圓等進給絲網。
2.顆粒噴灑器：噴灑芝麻或花生顆粒上的產品。
3.裝飾：在裝飾表面上裝飾不同顏色的之字形或條紋。

包裝&交貨：
機器將被包裝進來 一個 木頭箱子避免意外的傷害。
機器 將出貨 上海港。

服務：
除了獨立的機器，我們公司還有能力為巧克力產品的生產提供集成解決方案。  

2.工程師可以在海外的客戶現場進行旅行，以便啟動和維護機器，並在客戶的位置提供團隊培訓。 

產品詳情：

https://www.chocolate-machines.com/tw/news/automatic-chocolate-equipment-automatic-chocolate-enrobing-machine.html


廠：



證書：

 
客戶與我們：



自動巧克力設備
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